
Menu Saint-Valentin
Servi le 14 et le 15 février au soir

Tartare d’huître au kiwi vaudois,
gingembre et espuma au champagne

 Pain de seigle au beurre d’algues

Pressé de homard du Maine aux mini-poireaux,
mayonnaise au safran et pickles de légumes,  tuile

dentelle

Raviole maison à la Saint-Jacques et truffes
 Écrasé de topinambour à l’huile de noisette,  

émulsion au yuzu

Filet mignon de veau rôti aux herbes du jardin
 sauce à la diable,  origami de colrave 

rose de patate douce

Mon cœur enflammé, chocolat
blanc et noir,   pomme Kissabelle

A M U S E  -  B O U C H E

E N T R É E  F R O I D E

E N T R É E  C H A U D E

P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

CHF 105.-
Par personne
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